
C O C K T A I L S
P I N A  C O L A D A                                          2 5 c l - 8 . 0 0 €   
A n a n a s ,  l a i t  d e  c o c o ,  c r è m e  d e  c o c o  e t  r h u m                                 
M O J I T O                                                  2 5 c l - 8 . 0 0 €   
S u c r e  d e  c a n n e ,  j u s  d e  c i t r o n  v e r t ,  r h u m  a m b r é  e t  e a u  g a z e u s e ,  m e n t h e      
G I N  B R A M B L E                                         2 5 c l - 8 . 0 0 €    
C r è m e  d e  m u r e ,  g i n ,  j u s  d e  c i t r o n ,  s i r o p  d e  s u c r e  d e  c a n n e   
S P R I T Z                                                  2 5 c l -  8 . 0 0 €   
A p é r o l ,  p r o s e c c o ,  q u a r t i e r  d e  f r u i t s   
C O S M O P O L I T A N                                      2 5 c l  - 8 . 0 0 €
V o d k a ,  t r i p l e  s e c ,  j u s  d e  c r a n b e r r y ,  j u s  d e  c i t r o n  v e r t
D A I Q U I R I                                                2 5 c l - 8 . 0 0 €
R h u m ,  j u s  d e  c i t r o n  v e r t ,  s i r o p  d e  s u c r e  d e  c a n n e

C O I N T R E A U  F I Z Z                                      2 5 c l - 8 . 0 0 €
C o i n t r e a u ,  j u s  d e  p o i r e ,  j u s  d e  c i t r o n  v e r t ,  e a u  g a z e u s e
G I N - T O  C U C U M B E R                                  2 5 c l - 8 . 0 0 €
G i n ,  c i t r o n  v e r t ,  s i r o p  d e  c o n c o m b r e ,  t o n i c
M O S C O W  M U L E S                                      2 5 c l - 8 . 0 0 €
V o d k a ,  m e n t h e ,  c i t r o n  v e r t ,  g i n g e r  b e e r
V E L O U R                                                 2 5 c l -  8 . 0 0 €
V i n  b l a n c ,  c o i n t r e a u ,  f r a i s e
C O C K T A I L  D U  M O M E N T                          2 5 C L  -  8 . 0 0 €
d e m a n d e r  a u  b a r m a n

B I È R E S
B i è r e  d e s  7  c o l l i n e s -  S e v e n  p ‘ h i l l s             3 3 c l - 5 . 0 0 €
B i è r e  d e s  7  c o l l i n e  - I P A  O r g a s m ' i q u e          3 3 c l - 6 . 0 0 €
D u v e l                                                     3 3 c l - 6 . 0 0 €
D e s p e r a d o s                                              3 3 c l - 4 . 9 0 €
G u l d e n  D r a k                                            3 3 c l - 5 . 0 0 €

P R E S S I O N                                 1 5 C L   -    2 5 C L  -   5 0 C L  
1 6 6 4  ( b l o n d e )                            2 . 7 0 €  -  3 . 8 0  €  -  7 . 6 0 €
1 6 6 4  (  b l a n c h e )                         3 . 7 0 €  -  4 . 8 0  €  -  9 . 6 0 €
G r i m b e r g e n  a m b r e                    3 . 7 0 €  -  4 . 8 0  € -  9 . 6 0 €
B i e r e  d u  m o m e n t                      3 . 7 0 €  -  4 . 8 0  €  -  9 . 6 0 €

G I R A F E S  D E  B I È R E  -  3 L  
1 6 6 4  b l o n d e                                                   4 5 . 0 0 €  
G r i m b e r g e n ,  d u  m o m e n t ,  1 6 6 4  b l a n c h e              5 2 . 0 0 €  
=                                                                             



A P É R I T I F S                                                                   
R i c a r d  -  P a s t i s                                         2 c l  - 3 . 5 0 €      
M a r t i n i  b l a n c ,  M a r t i n i   r o u g e                     4 c l  - 3 . 5 0 €  
M a l i b u  ,  K i r ,  P o r t o  r o u g e ,  P o r t o  b l a n c ,  S u z e  ,  
W y b o r o w a  /  E l  j e n i d o r                             4 c l  -  6 . 0 0 €

W H I S K Y  D É G U S T A T I O N                                
C l a n  c a m p b e l l                             2 c l  -  4 . 0 0 €  4 c l -  6 . 0 0 €
J a c k  D a n i e l s                               2 c l  -  5 . 0 0 €  4 c l -  8 . 0 0 €
A r l e t t  -  s i n g l e  m a l t                                           1 0 . 0 0 €
S e x t o n                                                              1 3 . 0 0 €
A r l e t t  - t o u r b e                                                   1 3 . 0 0 €
             

V O D K A  D É G U S T A T I O N                                                   
G r e y g o o s e                                                     1 0 . 0 0 €  
                                                                          
G I N  D É G U S T A T I O N
B e e f e a t e r                                                       6 . 0 0 €     
G a s t o n  -  M a i s o n  T e s s e n d i e r                              8 . 0 0 €
B o r é a l  -  M a i s o n  1 6                                           8 . 0 0 €     
 

S O F T  
M A I S O N  P A T R I C K  F O N T                                    5 . 0 0 €     
p o m m e ,  p ê c h e  d e  v i g n e ,  P o i r e ,  T o m a t e ,  A b r i c o t ,  o r a n g e ,  
                              
S O D A S                                                            4 . 0 0 €    
C o c a  3 3 c l ,  C o c a  z é r o  3 3 c l ,  O r a n g i n a  2 5 c l ,  S c h w e p p e s ,
S c h w e p p e s  a g r u m e s  2 5 c l ,  D i a b o l o  o u  I c e  t e a  2 5 c l ,
O a s i s  2 5 c l  
L i m o n a d e  2 5 c l                                                 3 . 5 0 €
T h é  m a i s o n  e t  s i r o p  m a i s o n                              6 . 0 0 €

S I R O P                                                            2 . 5 0 €     
m e n t h e ,  f r a i s e ,  g r e n a d i n e ,  o r g e a t ,  m e l o n ,  k i w i ,  c i t r o n  j a u n e ,
c a r a m e l ,  c e r i s e ,  c a s s i s ,  a n a n a s ,  p ê c h e      

B I E R E
B o u t e i l l e  1 6 6 4 ,  s a n s  a l c o o l                      3 3 c l  -  4 . 0 0 €
L i e f m a n s  r u b y ,  s a n s  a l c o o l                      3 3 c l  -  4 . 0 0 €

   
 



Pour commencer...
Mise en Bouche

Hors d'œuvre au choix
Accras d’Eglefin et Haddock façon “fish and chips’, 

sauce tartare citronnée et verdure

ou

Déclinaison de champignons et œuf poché, 

émulsion parfumée à la truffe

Menu           Plaisir

Viande ou Poisson
Ballotine de Poulet fermier de la maison “Valleyre”,

syphon de Fourme de Montbrison, purée de butternut et potimarron

ou

Wok de Crevettes et Rouget Barbet, 

tagliatelles à l’encre de seiche et bouillon Thaï 

Note gourmande
Dessert au choix à la carte ou 

Assiette de fromages affinés ou fromage blanc

28.00€



Pour commencer...
Mise en Bouche

Hors d'œuvre au choix
Noix de St Jacques de la baie de “St Brieuc” aux pommes,

céleri et brisure de noix

ou

Médaillon de Foie gras, poire pochée au vin rouge et brioche 

Menu           Gourmet

Viande ou Poisson
Pavé de cuissot de Cerf, sauce marchand de vin “Côte du Forez”, 

purée de panais et carottes confites

ou

Dos de cabillaud, pommes de terre fondantes et noisettes torréfiées,

sauce citronnée au yuzu

Note gourmande
Dessert au choix à la carte ou 

Assiette de fromages affinés ou fromage blanc

36.00€



A  partager 
Planche de charcuteries de la Maison Duculty                                                 11.50€ / pers 

Saucisse sèche entière de la Maison Duculty 200g                                                     12.00€ 

Assiette de tapas, selon le marché du jour                                                                  10.00€

Entrées 
Accras d’Eglefin et Haddock façon “fish and chips”, sauce tartare citronée              18.00€

Déclinaison de champignons et peuf poché, émulsion parfumé à la truffe                18.00€     

Médaillon de Foie gras, poire pochée au vin rouge et brioche                                    20.00€

Noix de St Jacques de la baie de “St Brieuc” aux pommes,

 céleri et brisure de noix                                                                                              21.00€

Viandes 
Ballotine de Poulet fermier de la maison “Valleyre”, syphon de Fourme de Montbrison,

purée de butternut et potimarron                                                                               19.00€     

Pavé de cuissot de Cerf, sauce marchand de vin Côte du Forez, purée de panais et

carottes confites                                                                                                          21.00€    

 Poissons
Wok de Crevettes et Rouget barbet, tagliatelles à l’encre de seiche et 

bouillon Thaï                                                                                                               19.00€     

Dos de Cabillaud, pommes de terre fondantes et noisettes torréfiées, 

sauce citronnée yuzu                                                                                                   21.00€     

Suggestion
Burger du Carré                                                                                                            18.00€

Aiguillettes de poulet , st nectaire, poitrine fumée, compotée d’oignons et sarasson au curry         

Frites maison et salade verte                                                    



Pour les enfants 
MENU ENFANT (-10 ans)                                                                                                                  12.00€
Aiguillettes de poulet panées ou Fish and Chips et ses accompagnements 
Glace 2 boules ou Moelleux chocolat et boisson 

Faire plaisir aux adolescents

Fromages
Faisselle de la ferme au coeur du forez                                                                         5.00€ 
Assiette de fromages affinés                                                                                         7.00€
*Buchette de chêvre de la ferme du coeur du forez, St romain le puy
*Fourme de montbrison au lait cru fabrique à la ferme des Epilobes aux narces
 à Sauvain 42990, affinage 4 mois
*St Nectaire au lait cru et affiné sur paille, 6 mois, de Aulnat 63510.
*Brique de La Ferme cœur du Forez, St Romain le puy

Desserts
Assiette de fruits frais, sirop au thé noir mentholé                                                     6.00€ 

Mi-cuit au chocolat “ Galaxi noir 67%” de la maison Weiss, crème glacée                   7.00€ 

Crème brulée vanille                                                                                                       7.00€    

Ruche du Carré autour de l’agrume

7.50€

Marmelade d’orange , sorbet orange sanguine et calamansi , miel de citron vert 

Surprise Poire Tourbé                                                                                                    8.00€    

Boule du Carré banane/ chocolat                                                                                   8.00€

Mousse banane, insert banane flambées, sauce chocolat                                            

 Cheeseburger (de 11 à 17 ans)                                                                                                     14.00€ 
pain, steak, cheddar, ketchup et ses frites maison  

Menu végétarien
Entrée :Déclinaison de champignons et œuf poché, émulsion à la truffe
Plat : Tagliatelles fraîches et son assortiments de légumes
Dessert : au choix à la carte                                                                                                             24.00€



                                                                         

 

E A U X  M I N É R A L E S

V i t t e l ,  S a n  P e l l e g r i n o                              5 0  c l  -   3 . 5 0 €
V i t t e l ,  S a n  P e l l e g r i n o                                  1 L  -   5 . 0 0 €   
E v i a n ,  P e r r i e r                                          3 3 c l  -   4 . 0 0 €

M O N T A R C H E R  

E a u  d e  s o u r c e  p é t i l l a n t e                                 1 l -  6 . 0 0 €   

E a u  d e  s o u r c e  p l a t e                                       1 l -  6 . 0 0 €

B O I S S O N S  C H A U D E S  

C a f é ,  d é c a f é i n é                                                  2 . 0 0 €
G r a n d  c a f é                                                         4 . 0 0 €
T h é ,  i n f u s i o n                                                     3 . 0 0 €
C a p p u c c i n o                                                        4 . 0 0 €
C h o c o l a t  c h a u d                                                   5 . 0 0 €
C a f é  f r a p p é                                                        5 . 0 0 €
C h o c o l a t  c h a u d  C a r a m e l                                      6 . 0 0 €
C h o c o l a t  c h a u d  C a n n e l l e                                     6 . 0 0 €    
I r i s h  c o f f e e                                                       8 . 0 0 €    

R H U M  D É G U S T A T I O N    
S a i s o n  r h u m  S h e r r y  c a s k                                     9 . 0 0 €  
B u m b u                                                             1 2 . 0 0 €
S a i s o n  r u m  X O                                                  1 5 . 0 0 €  

D I G E S T I F S
L i m o n c e l l o                                                        5 . 0 0 €
G e t  2 7  e t  3 1                                                       5 . 9 0 €
V e r r e  d e  V e r t                                                    6 . 5 0 €
S a p i n e t t e -  M a i s o n  1 6                                          6 . 9 0 €    
V e r v e i n e /  C i t r o n /  M e n t h e /  F r a m b o i s e  -  L a  p e t i t e
m e r v e i l l e                                                          6 . 9 0 €    
P o i r e                                                                6 . 9 0 €
C o g n a c  P a r k  -  M a i s o n  T e s s e n d i e r                         9 . 0 0 €    
C h a r t r e u s e  v e r t e                                               1 0 . 0 0 €   



   Organisation d'unévènement ?
Vous recherchez un lieu pour organiser votre évènement professionnel ? 

- séminaire, formation, repas de fin d’année 

Vous recherchez un lieu pour organiser votre évènement privé ? 

- évènements familiaux, anniversaires, pacs, baptêmes 

Osez le Carré ! 

Notre équipe vous aidera à organiser votre évènement sur mesure.

 N'hésitez pas à demander notre plaquette pour les groupes ou à contacter :

Melissa Teixeira 

04 77 45 57 05 - 07 88 38 19 73

 m.teixeira@carrepetanque.fr


